
10,50 €

LE SAUCISSON

LA PORTION DE FRITES MAISON

LES PATATAS BRAVAS

LA CHARCUTERIE DU MOMENT “SÉLECTION DU CHEF”

LE FROMAGE BRAISÉ À LA CHEMINÉE

FORMULE DU MIDI
Voir l’ardoise

Produits frais et plats entièrement faits maison, quantités limitées et selon arrivage. Doggy bag disponible.
Prix nets, service compris. Liste des allergènes, nous consulter. 

PLAT DU JOUR

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT

ENTRÉE + PLAT + DESSERT

6,50 €

3,50 €

4,00 €

16,00 €

20,00 €

24,00 €

À PARTAGER 

11,50 €

La rentrée sonne l’heure des retrouvailles, 
autour du partage et de la gourmandise !

Découvrez notre nouvelle carte !

9,00 €

10,00 €

NOS ENTRÉES

12,50 €

GALETTE À L’ANDOUILLE DE GUÉMÉNÉ REVISITÉE

GRAVLAX DE TRUITE FUMÉE AUX AGRUMES ET BETTERAVE, 
YAOURT AUX HERBES FRAÎCHES ET COLESLAW

TATAKI DE BOEUF PRÉPARÉ MINUTE À LA CHEMINÉE 
SELON L’INSPIRATION DU CHEF

Viande bovine française



Produits frais et plats entièrement faits maison, quantités limitées et selon arrivage. Doggy bag disponible.
Prix nets, service compris. Liste des allergènes, nous consulter. 

SAUCISSE DE OUESSANT FUMÉE AUX ALGUES
Environ 145g, origine France

PLATS

BAVETTE D’ALOYAU

LA CÔTE DE BOEUF MATURÉE

Environ 225g, origine Irlande

À la coupe, poids sur ardoise, origine France

Grillades à la cheminée
Une saucisse : 14,00 €

ou deux saucisses : 18,00 €

24,00 €

83,00 €/ KG

L'ENTRECÔTE DE BOEUF NORMANDE SÉLECTION DU CHEF
Environ 300g, origine France

34,00 €

À PARTAGER (ou pas) :

ACCOMPAGNEMENTS :

SAUCES AU CHOIX :

Plats signatures
L'EFFILOCHÉ DE BOEUF
Origine France
Effiloché de boeuf, fumé “whisky-coca”, mariné et cuit
pendant 12h, pommes braisées au fromage frais et ciboulette

LE RETOUR DE PÊCHE
Filet de dorade, sauce aïoli persil et gingembre, crumble aux
herbes, mousseline de brocolis à l’ail et petits légumes

24,00 €

26,00 €

Frites maison et salade ou Patatas bravas ou Légumes

5 poivres, Gorgonzola, Crème moutarde échalote, Morilles, Ketchup,
Mayonnaise, Moutarde



DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT AU LAIT ET TONKA 
FAÇON LIÉGEOIS

1 BOULE

Produits frais et plats entièrement faits maison, quantités limitées et selon arrivage. Doggy bag disponible.
Prix nets, service compris. Liste des allergènes, nous consulter. 

TARTE AU CITRON MERINGUÉE, PALET BRETON ET SÉSAME NOIR

  

Nos glaces

ETON MESS À LA FRAISE, MERINGUE CROQUANTE, FRAISES,
CRÈME FOUETTÉE VANILLÉE, COULIS DE FRAISES

2 BOULES

9,00 €

9,00 €

9,00 €

2,60 €

5,00 €

Sirop à l’eau

Steak haché frites ou Fish and chips

1 boule de glace

Moins de 12 ans 

12,00 €

3 BOULES 6,50 €

SORBET ET CRÈME GLACÉE :

Menu enfant



Menu Signature - Le Repaire

Plats
Effiloché de boeuf, fumé “whisky-coca”, mariné et cuit pendant

12h, pommes braisées au fromage frais et ciboulette
ou

Filet de dorade, sauce aïoli persil et gingembre, crumble aux
herbes, mousseline de brocolis à l’ail et petits légumes

ou
Bavette d’aloyau

Desserts
Dessert au choix

Entrées
Tataki de boeuf préparé minute à la cheminée 

ou
Gravlax de truite fumée aux agrumes et betterave, 

yaourt aux herbes fraîches et coleslaw

Accompagnement : frites et salade ou patatas bravas ou légumes

Sauce au choix : 5 poivres, Gorgonzola, Crème moutarde échalote,
Morilles, Ketchup, Mayonnaise, Moutarde

41€


